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251010 Vinafton pa Korpralen!

I fredags kvdll var det dags for hdstens vinafton pa Korpralen. X antal foérvdntansfulla
seniorer hade da samlats runt borden.

Ansvariga for all planering och genomforande var Maria Cavallin Paulsson och Marianne
Gustavsson, som under eftermiddagen dven hade fatt hjdlp med dukning och
iordningstdllande av ... Allt sa fint ordnat, med italienskt tema!

Ulla Johansson var det som tog dessa bilder under kvallen!

Marianne Gustavsson syns bakom mikrofonen till
vanster, och Maria Cavallin Paulsson, nedan i mitten.

Pa bldadderblocket
syns delar av den
lektion i italienskt
uttal, som Maria
dven bjod pa!

Forst serverades en alkoholfri valkomstdrink, och
sedan foljde fem goda viner kunde till de olika
italienska ratterna.

Forsta tallriken bestod av tva bruschetta, -
den ena med tomatrora och den andra med
chilimarinerade rakor. Till det ett vitt vin,
Credo fran Sicilien. Bild saknas.

Den andra tallriken, med salami, notkott och
tre olika skinkor, samt ostar fran ostbutiken,
parmesan, pecorino och brie, ses har till
hoger.




Till den serverades olika roda viner, fran olika
distrikt i Italien.
Vinlistan finns pa sista sidan hdr nedan.

Jag kunder tyvarr inte delta sjalv den har
kvdllen, men utifran vad jag hort, sa var allt gott
och valsmakande, trevligt och avspant!

Rodvita dukar, stearinljus, och italiensk musik, allt
bidrog till att forhoja stamningen.

Dar fanns quiz-fragor att diskutera runt borden, och nagra av deltagarna berdttade om
nagra sadrskilda minnen fran egna resor i Italien.
Och sa blev det mycket prat om ditten och datten ocksa, forstas!

Hdr nagra fler bilder pa nagra av dem som var med!




Vinlista pa ndsta sida.

Vid datorn, skrivet i efterhand till bilder fran Ulla och rapport fran Maria,
Annelise Paulsen



crudo Catarratto Zibibbo organic, 2024 Sicilien

99 kr
Fruktig, blommig, , 2024 smak med liten sétma, inslag av paron, flider, honungsmelon, citrus och
6rter. Serveras vid cirka 8 grader till ratter av fisk eller skaldjur, gdrna med asiatisk kryddning eller

som sallskapsdryck.

Catarratto och zibibbo &r druvorna.

12,5%

Viva Valentina Sangiovese, 2024 Apulien

115 kr
Fruktig smak med liten sétma, inslag av fat, mérka kérsbar, blabér, choklad, kryddnejlika och vanlij.
Serveras vid 16 — 18 grader till grillade ratter av fldsk eller lammkétt eller till vegetariska ratter eller

som sallskapsdryck.

Druva sangiovese.

13%

Boira Sangiovese, 2024 Marche

109 kr
Fruktig smak med inslag av fat, blabar, kryddnejlika, nougat och skogshallon. Serveras vid cirka 16
grader till vegetariskt, eller till ratter av flask- eller lammkatt.

Druva sangiovese
13%

Fontanafredda Ebbiolanghe Nebbiolo, 2024 Piemonte

149 kr
Nyanserad, kryddig smak med fatkaraktér, inslag av kérsbdr, blodapelsin, nougat, nypon, pomerans,

Srter och tranbir. Serveras vid cirka 18 grader till ratter av lamme- eller n6tkott.

Druva nebbiolo
13%

Ruffino Vinsanto Serelle, 2021 Toscana Chianti

189 kr
Nyanserad, s6t, knackig smak med inslag av fat, torkade aprikoser, sultanrussin, hasselnotter,
apelsinskal, choklad, dadlar och vanilj. Serveras vid 10-12 grader till mandelskorpor eller tilldesserter,

gérna innehallande nétter.

Druva Malvasia och trebbiano

15%






