VINPROVNING OCH
DRUVANS HISTORIA I

Torsdagen den 9 november var det livat med
intressanta smakupplevelser i Huset!

Bild och text Bippen SPF Seniorerna i samarbete med @mamaﬁum
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Lite med sott, salt, surt, bittert och umami. Milt €
allt for att testa smakerna mot olika viner. Allt for &
stamningen ska bli pa topp! Visst ser det gott ut!
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Yvonne tar sig en titt i lokalen dar dukning pagar.
lite glas men det ordnar vi till. Ett stort

tack till Birgitta E, Monika, Yvonne, Margit N och Bi
vi fick lana era fina vinglas. 4 glas till varje kuvert g
manga!




Inge P och
Birgitta(ej i bild),
holl i tradarna
denna trevliga
eftermiddag. Inge
presenterade har
dagens duktige
vin-connossieur
Inge Andersson.




Inge Andersson tar oss med i ”Druvans historia” sa
lang och intressant. Vi ska prova tva vita och tva rc
vita ar Alvarinio, och Stoneleigh och de roda ar

Hacienda samt Governo. Spannande!
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Ett trettiotal blivande munskankar ovar sina s
kombinationsformagor. Ett gott vin ar det vin so
ha tallnken ayen dar hemm

ihop med det som ar
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Forst smakade vi dessa viner utan nagot tilltugg och
smaklokar varierade givetvis om de olika vinerna, go
mindre gott osv.

Darefter provade vi dessa viner till de fem grundsmake
som serverades i form av mjolkchoklad, citron, adelost,
/8% mork choklad samt surimi med Aromat. Brodet mell
testerna var till for att neutralisera smaklokarna. Genast
smakade dessa viner annorlunda med olika tilltugg. Tre
upplevelse! Ju mer provning desto hogre volym.
Toppenkvall!




En av tre glada lottvinnare med sitt pris avslutar
bildvisning! Ett stort tack till Inge P och Birgitta oc
hjalpt till att genomfora eftermiddagens event! Ett
till Inge Andersson som vagledde de forsamlade i dru
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	Bild 3: Lite med sött, salt, surt, bittert och umami. Milt eller starkt allt för att testa smakerna mot olika viner. Allt för att stämningen ska bli på topp! Visst ser det gott ut!
	Bild 4: Yvonne tar sig en titt i lokalen där dukning pågår. Det saknas lite glas men det ordnar vi till. Ett stort tack till Birgitta E, Monika, Yvonne, Margit N och Birgitta P att vi fick låna era fina vinglas. 4 glas till varje kuvert ggr 30 blir många!
	Bild 5: Inge P och Birgitta(ej i bild), höll i trådarna denna trevliga eftermiddag. Inge presenterade här dagens duktige vin-connossieur Inge Andersson.
	Bild 6: Inge Andersson tar oss med i ”Druvans historia” som är ganska lång och intressant. Vi ska prova två vita och två röda viner. De vita är Alvarinio, och Stoneleigh och de röda är Hacienda samt Governo. Spännande!
	Bild 7: Ett trettiotal blivande munskänkar övar sina smaklökar och kombinationsförmågor. Ett gott vin är det vin som passar bra ihop med det som är på tallriken även där hemma!  
	Bild 8
	Bild 9: En av tre glada lottvinnare med sitt pris avslutar denna bildvisning! Ett stort tack till Inge P och Birgitta och alla som hjälpt till att genomföra eftermiddagens event! Ett särskilt tack till Inge Andersson som vägledde de församlade i druvans v

