Referat Olprovning 15 juni 2023

SPF Nattraby — Hasslo

Vi var tjugo personer som kom till en 6lprovning
pa Nattraby Kvartersbryggeri denna kvall. Det
kostade 350:- per person och vi blev da bjudna pa
sju olika sorters 6l, samt lite tilltugg. Det var
bryggméstaren sjalv, Fredrik Helgesson, som holl
ett valdigt informativt féredrag och berattade hur
ol tillverkas. Han hade sjalv byggt upp bryggeriet Fredrik och dotter
och hittills utvecklat sju olika sorters 6l.

Forst fick vi smaka pa ”RC Super Dry” japansk
smak, dar malten byts ut till ris. Séljs bara pa
restaurang. Nr.2 blev *Niittraby Pilsner” 5,0 % med
en god tjeckisk smak.

Den tredje 6len ”Kvarterets Lager” 5,9% smakade
valdigt bra. Denna kan kopas direkt pa Systemet om
sa onskas.

Sedan fick vi nya glas fyllda med ale som var ett
Overjast 6l ”Indian Pale Ale” 6,2 %. Vi som provade
tyckte valdigt olika, men smaken &r ju olika som alla
vet! Denna sort kan kdpas direkt pd Systembolaget.




Provningen fortsatte och 5:e
6len ”Helges Hallono1”

var véldigt udda. Den var dopt
efter bryggmastarens farfar
Helge. Smakade konstigt, men
nagra tyckte den var mer som
stark saft!

Nr.6: ”Golden Ale” 5,0 % var
en klassisk pubél, mild, snall
och lattdrucken. Manga gillade
denna!

Den sista 6lsorten hette ”BelgoBjorn” 6,6 %
och var alltsa av belgisk stil. Jasten smaksattes
med brént socker — brun farin. Nastan alla
gillade denna 6lsort som fick hdga poédng!
Stamningen var valdigt hg och efter drygt tva
timmar var provningen slut och alla tycktes ha
haft valdigt trevligt. Vi alla tackar Fredrik for
denna mycket intressanta afton och kan
rekommendera ett besok for andra!




