P Kamraterna
V| | Orebro

Referat frin Vinprovningen fredagen den 10 november,

ndr morkret nyss hade sénkt sig Gver
| Orebro, borjade forvintansfulla
L seniorer samlas vid Brunnséngens
foreningsgird. SPF Seniorerna
Kamraterna anordnade vinprovning
med mingel och medelhavsbuffé.
Tillstéllningen inleddes med att
deltagarna bjods cava och pintxos i
foajén medan kvillens sommelier
avslutade forberedelserna for
vinprovningen genom att hélla upp
lagom méngder av de svala vita
vinerna i de glas som véntade
seniorerna i “matsalen”. Efter en
stunds trevligt mingel 6ppnades
dorrarna och ett 60-tal forvantansfulla seniorer kunde ta plats vid
borden. Vinprovningen omfattade 2 vita och 2 roda viner fran

Portugal. Kvillens sommelier, Thomas Ostlund, berittade om
Portugal som vinland, om olika vindistrikt, om hur distriktens
klimat paverkar druvorna och om olika druvsorter. Han ledde oss
genom provandes av kvillens viner.
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Friskt och fruktigt.....mineraltoner.... smorigt med en ton av
fat....lite strdvt men gott till en kottbit....en smak som
djupnar....komplext. Smakandet, doftandet, provandet, samtalen
vid borden om hur man uppfattade och tyckte om de olika vinerna
avslutades med en ldttsam Quis dér deltagarna inbjdds att svara pa
frdgor om de provade vinernas distrikt och druvsort. Priser
lottades ut bland de som hade turen/skickligheten att ’skrapa
ihop” flest ritta svar. Nér var
sommelier avtackats sa hogg
alla in pa den vélsmakande
medelhavsbuffén till vilken vi
drack ett av de rdda vinerna
vi provsmakat. Kvéllen gick
- fort medan tallrikar och
buffébord tomdes och glada
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skratt och samtal fyllde lokalen.
Manga berommande
kommentarer hordes om kvillens
mat och ménga sade att kvillen
varit mycket trevlig och
minnesvird. Vid 21-tiden
avslutades tillstillningen genom
att arrangorerna tackade alla som
“ bidragit till en lyckad kvéll och

“ett gdng” glada seniorer ldmnade
foreningsgdrden for att ta sig hem genom den morka
novemberkvillen.

Aperitif: Campo Viejo Cava Brut reserva,

Spanien, Cava, 7782, 95 kr Fruktig, mycket frisk med
inslag av grona édpplen, pédron, orter och citron. Serveras vid
8-10°C som aperitif eller till ritter av fisk och skaldjur.

Soalheiro Alvarinho 2022, Portugal, Minho/ Vinho Verde,
74935,139 kr Fruktig, mycket frisk smak med inslag av vit
persika, galiamelon, piron, kryddor och lime. Serveras vid
8-10°C som aperitif, till rétter av fisk eller skaldjur, eller till
vegetariska ratter. Lattare glasflaska 12,5 % vol .

Opta Encruzado 2022, D3o, 2112, 119 kr Nyanserad,

Ett sdrskilt stort och varmt tack till dem som stéllde fram bord och fruktig, mycket frisk smak med inslag av fat, roda dpplen,

stolar och dukade med mera fore tillstéllning och som réjde upp,
stillde tillbaka, diskade och torkade da festen var slut!!

Utan er insats hade vinprovning med buffé inte
kunnat genomforas!

kiwi, mineral, citronskal, nétter och vanilj Serveras vid
8-10°C till ratter av fisk eller ljust kott eller till vegetariska
ratter. Léttare glasflaska 750 m113 % vol.

Stort tack fran programgruppen 1 SPF Kamraterna. Casa Relvas Touriga Nacional, 2022, Alentejano, 2809, 119 kr
Nyanserad, fruktig smak med inslag av bjornbér, viol, mérka

korsbér, skogshallon, lakrits och salvia. Serveras vid cirka 18°C
till ritter av lamm- eller n6tkatt, eller till smakrika vegetariska

ritter.

Periquita Reserva 2020, Peninsula de Setubal, 2560, 99 kr
Kryddig smak med rostad fatkaraktir, inslag av plommon,

choklad, kaffe, skogshallon. kryddnejlika och vanilj. Serveras
vid 16-18°C till grillade rétter av lamm- eller notkott.

Littare gassflanka 13 % vol.
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