Sewortena  JOSSEDYgdeEN

Arvika

Vinafton pa Odd Fellow!

Har kommer till slut en liten rapport fran den vinafton, som vi hade i
féreningen, redan den 16 november. Annorlunda hopkommet,
och tyvarr sent!

Annorlunda, foér jag som skriver var inte med under kvallen, sa
beskrivningar och de flesta bilder &r den har gangen inhamtade fran
andra, som var dar!

Och sent, - ja, Covid har varit en ovalkommen och langvarig gast i mitt
hem, darav drojsmalet.

Md&nadsmétet i november, en vinafton, forlades till kvdllstid,
och av praktiska skdl till Odd Fellows lokaler, som bjod
battre koksytor for att férbereda den mat vi dmnade bjuda

pa.

Den hdr gdngen handlade det inte om en vanlig
vinprovning.

Kvdllens huvudperson var Goran Esters, som ses
till vdnster, med tva favoriter kan man anta,
hunden Axel och ett glas vitt, kanske
mousserande! Han har sjdlv bidragit med fotot.

Géran kaserar om mdnniskor han mott och
mysiga episoder han upplevt, som praglat hans
personliga relation till ndgra utvalda
vinfavoriter.

Vi gdster kunde kravldst njuta av det som
bjéds, savdl av Gérans berdttelser som av
dryckerna och det tilltugg som serverades,
och som Géran ocksd varit med om att planera.

Kvéllen bérjade tidigt for vissa, som atagit sig
att ordna kvdllen. Inkop skulle ombesarjas, mat
skulle goras i ordning, bord skulle stdllas i
ordning och dukas!




Maria dr den som fotograferat hdr i kéket, och dven
tagit évriga bilder pa maten!

Som inledande mingelvin serverades Sparkling Tea,
Lady Estate, ett riktigt gott, alkoholfritt
mousserande vin. Roligt med ndgot nytt, och
annorlunda!

Det tillverkas av indiskt darjeeling tea, pa Spendrups
bryggeri.

bryggerieft.

# spendrups.se

P& bilden hdr ses en
del av
kokspersonalen: Ulla
Johansson, Marianne
Gustavsson och
Margareta Tigér.

Dessutom bidrog
ocksd Margot
Malmstedt och
Maria Cavallin
Paulson i
koksarbetet,

och Lennart Paulson
fixade med bord och
dukning. Tack allal

Gérans personliga anknytning hdr handlade om
Dalarna, hemregion fér bade Géran sjdlv, och for



Ndr gdsterna satt sig till bords bjods en sallad med vattenmelon, fetaost
och fdrsk mynta, och da smakade ett franskt mousserande vin fint tilll

Crémant de Loire. Mousserande viner fran Frankrike, som inte kommer
frdn det namnskyddade distriktet Champagne, men tillverkas enligt samma
principer, kallas crémanter, och kan vara vdl s goda, men mer
overkomliga i pris!

Ndsta rdtt var en
charktallrik, med det
sydafrikanska réda vinet
Roodeberg i glasen.

Chrhhh
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Till final serverades en osttallrik, med ett riktigt kraftfullt amarone fran
Valpoliciella, Capital de Roari.

Det tror jag var huvuddragen under
kvdllen.

Alla trevliga historier och minnen som
Go6ran underhsll med, de kan jag ju tyvarr
inte aterge nagot av hdr, - jag var ju inte
pa plats!
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jag fatt efterhand, sa _ 201

kan jag forsta att Lug

kvdllen var mycket
lyckad, och uppskattad
pa alla sdtt! Till och
med med sdrskilt
tackbrev till
programkommittén!

Inte férvanande alls for mig, som med glddje lyssnat till
Gorans vinkaserande vid tidigare tillfdlle!

Tack for den hdr kvdllen, Goran!

Vid dator och kamera ( bilderna pa vinflaskorna dr hdmtade pa natet),
Annelise Paulsen



