Héar kommer infon for er tasting ikvéll:

Brie mon ami
Double cream brie. Super kramig, de tillsdtter gridde under lagringen.

Queso de Cardo
En mild och smakrik mellanlagrad getost som ger osten en fast men dndé kramig konsistens. Den
har en tydlig, rund getostkaraktér och passar utmarkt att skiva pa smorgésar, lagga i sallader eller
servera som del av en ostbricka. Osten har en balanserad smak med subtila nétiga toner, perfekt for
den som vill ha en aromatisk men littillgénglig getost.

Bergsteiger
Bergsteiger Creamy dr en hardost frén Toggenburg i nordostra Schweiz. Osten tillverkas av
termiserad komjolk och lagras 1 4-5 manader. Texturen dr len och smaken &r fyllig med klassisk
alpostkaraktér. Detta dr en ost som gillas av allt och alla!

PASSANDE DRYCK: Medelfylligt vitt och rott vin
Montana inteso
Montana Intenso dr en hardost frdn Holland. Osten tillverkas av pastoriserad komjolk och lagras i
8-9 manader. Montana dr smakrik med en sotma och bli mer kraftull och far mer kristaller ju
langre lagrad den blir. Ost-typen som ir en s.k. *Proosdij’ kan liknas med Gouda men med en
annan syrningskultur vilket bidrar till den typiskan s6tman.
Flerfaldigt prisbelont pa internationella osttavlingar.
PASSANDE DRYCK: Medelfylligt vitt och rott vin

Serrano gran réserve

Jamon serrano lagrad 15 ménader. Lufttorkad skinka i tunna skivor pé traditionellt spanskt vis.
Med perfekt sélta, fyllighet och notig karaktér.

Napoli
Klassisk italiensk grovmalen salami. Kryddad med svartpeppar och vitpeppar.
Stort tack for er bestéllning, vi onskar er en smaklig méltid och en trevlig kvill!

Med vénlig hélsningar
Mark och Marguerites delikatessbutik
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