Elofshalls musteri och dappelodling 2025

Pa Mors dag, 25 maj med en temperatur pa +9 grader, snalblast och duggregn trotsade tolv
entusiaster vadergudarna genom att besoka appelodlingen med
musteri, gardsbutik och café pa Elofshall i Vittensten. Vi togs vanligt

SHOSSEINIEEIE oot av Oistein och Jan-Erik med en mycket speciell drink som
must&cider

tillverkats pa bjorksav och dpple. Herrarna berattade inledningsvis
om att man forverkligat sin dréom att genom hallbarhet, tradition och
nytankande med hantverkskunnande fa servera lokala smaker i
varldsklass med ravaror fran den egna produktionen.

Gérdsbutik » Cafe

Efter introduktionen vandrade vi genom den blommande
dppelodlingen med flera tusen trad och 68 olika arter. Har finns
givetvis Varmlands landskapsapple Stenbocken som ar uppkallat
efter Skillingmarkingen Olof Patfeldt. Oistein berittade om
gladjen over sitt och Jan-Eriks livsverk som dom tyvarr annu ej
kan forsorja sig pa. Vi fick héra om manga gladjedmneni
verksamheten, men ocksa om stora problem och faror med skadedjur
som alg, lus och mullsork samt bristen pa vatten.

Lite smafrusna efter vandringen samlades
vi vid dukat bord inne i caféet med fortsatt
information om verksamheten och
framtidsplanerna. Forst serverades mer
valsmakande dppelmust darefter

kaffe och smoérgds pa hembakat
dagsfarskt brod och en dallrande
morsdagstarta. Vi fick ocksa en
demonstration av den fiffiga lilla
handdrivna maskinen Mor-Hulda som
pa nagra sekunder skalar, skivar och
kdrnar ur dpplet.

Innan vi akte hem tackat for vanligt
bemotande, visning, intressant
information och kaffe med tilltugg samt
passade pa att handla i butiken av
gardens breda sortiment med olika
dppeldrycker dar var och en dven kunde
inforskaffa en egen Mor-Huldamaskin
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