: OFS
— MARBACKA —

Pa Marbacka tvingades Selma Lagerl6f mobilisera sitt sinne for nytdankande och entreprendrskap for
att klara gardens ekonomi. Hon anlade en stor dppelodling, kbkstradgard och dven en kryddtradgard.
Det som producerades saldes i gardens egen affar, men ocksa pa torget och till hotellen i Sunne.
Forutom lantbruket, som mekaniserades och effektiviserades, drev hon under en period Aktiebolaget
Marbacka Havremjol.

Marbacka Havrekraft ar ett sa kallat skrddmjol som tillverkas av rostad och mald havre. Den odlades
pa Marbacka, transporterades till Gardsjo kvarn dar den rostades och maldes. Darifran kordes mjolet
med lastbil till Vastra Flygeln pa Marbacka, dar den paketerades. Stadsldkaren i Karlstad intygade att
mjolet var sarskilt hdlsosamt. Det saldes pa NK i Stockholm och exporterades dven till USA. Men
foretaget blev inte den succé hon hade tankt sig. Selma Lagerlof utokade da affarsverksamheten med
ett bageri.

Skradmjolsdrommar ca 40 st

160 gr smor
2 dl socker
3 dl skradmjol
2 dl vetemjol
2 teskedar hjorthornssalt
2 tsk vaniljsocker

Satt ugnen pa 160 grader. Ror smor och socker porost, eller kor det i matberedaren. Blanda
skradmjol, vetemjol, hjorthornssalt och vaniljsocker val och ror ner det i smeten.
Dela degen i tva delar och rulla till Iangder. Dela degen i bitar, rulla sma bollar och lagg dem pa
bakplatspapperskladd plat.

Gradda i mitten av ugnen i 15-20 minuter.






