Ny termin med "Udda Vingruppen”

”Udda Vingruppen” har startat upp hostterminen. Den forsta lektionen hade temat
”Sardinien”. Det var importdren av vinerna, Carl-Magnus Hedin, som driver foretaget
Carliot Wines som var dagens féredragande.

Han borjade lektionen med att berdtta om sin bakgrund. Carl-Magnus ar géteborgaren som
flyttade till Skane och blev vinbonde med Villa Matilda fran 2010 till 2019. Idag “lanar” han
ut sina vinstockar till Arilds vingard.

Sedan 2015 &r han vinimportér av viner frdn Mosel, Osterrike-Burgenland och Sardinien. Han
ar Munskank i Helsingborg sedan 2010 med 2-betyg.

Han berattade sedan om 6n Sardinien, ett underbart resmal for mat, vin, bad, natur och
kultur, som ligger 1 760 km fran Halmstad. Det finns manga géastfria vingardar pa on.
Druvorna ar dels lokala och dels spanska eller italienska. Det var ju spanskt styre pa Sardinien
till 1720.

Carl-Magnus importerar vin fran tre sardinska vingardar och dessa blev utforligt beskrivna.
En av dessa var Vini Contini, som ar en av Sardiniens aldsta vingardar, grundades 1898.

Forst smakade vi pa vinerna utan tilltugg och sedan fick vi en tallrik med manga spannande
saker. Nagra var lokala sardinska produkter, annat var italienskt, men dven svenskt vildsvin.

Vi drack 7 olika viner, ett mousserande, tva vita och fyra roda. Vinerna blev utforligt
beskrivna. Vilkomstbubblet hette Bisso Spumante 50 VSQPRD Vermentino, argang 2013
och tillverkad enligt den klassiska metoden, och legat hela 50 manader pa sin jast!

Ja, det var en lyckad start pa hostterminen.

Carl-Magnus skankte ocksa priser till var terminsavslutning i december.
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Jag och Carl-Magnus Hedin

Deltagarna analyserar vinerna. Forst utan tilltugg.



Dagens sju viner.

Text och bild
Jan Ekdahl
Studiecirkelledare

(S0
‘ :
e

Kraftorna passar till de vita vinerna!




