Christels kakor — serverades vid manadsmotet 2018-04-10

200 g smor

1,5 dl florsocker

50 g mandelmassa

1 tsk vanilj socker
Rivet skal av 1/2 citron
3,5 dl vetemjol

Pensling & garnering

1agg
1/2 dl socker

Ugnsvidrme ca 200 grader

1. Ror smor och socker porost. Blanda ner riven mandelmassa, vaniljsocker och citronskalet och
blanda i mjolet

2. Forma degen till 2 rullar ca 3 cm i diameter, stéll kallt en stund inrullade i plastfilm

3. Pensla rullarna med uppvispat dgg och rulla dem i socker. Skdr dem i ca 1/2 cm tjocka skivor. Lagg
pa plat med smorpapper

4. Graddas i mitten av ugnen ca 10 minuter. Kakorna gar bra att frysa.

Lycka till!



