Grangarde Musteri med Gardsbutik och Café, i Grangarde, aven kallat Tillmans fick
idag besok att SPF Tuna-Sater.

Thomas Tillman tog emot oss och guidade och berattade om foretaget som vuxit fran
att i borjan endast odla svara vinbar till att numera omfatta &ven jordgubbsodling.

Familjen Tillman borjade med storskalig barodling i grannbyn Saxdalen 1979.

1990 forvarvades Solbacken i Grangéarde och fick tillgang till stérre akerarealer for
expansion av odlingen. P& grund av sviktande intresse for svenska bar foddes idén
att starta en egen foradling. 1996 producerades de forsta flaskorna svartvinbarssatft i
det som idag ar Grangarde Musteri. Inledningsvis producerades svartvinbarssaft med
en forbrukning av ett ton bar det forsta aret. Vinbarsbuskarna har numera ocksa
jordgubbar som grannar i landen och forhoppningen ar att hitta en l6sning s att
jordgubbarna finns mogna lagom till midsommarfesten. Utveckling och l6sningar
pagar hela tiden.

Idag har foretaget utvecklats till att bli ett av de allra storsta foretagen pa den
svenska marknaden for ekologisk saft, dryck, sylt, gelé och marmelad. For att mota
den 6kande efterfragan gors fortfarande stora investeringar i nya maskiner och
utokade odlingsarealer. Idag fick vi se maskinerna i hela tillverkningskedjan och fran
att i begynnelsen tappat saft for hand pa flaska, s& kommer den nya anlaggningen
innebara att saftflaskorna tappas upp maskinellt och nagon handkraft behdovs inte for
att fylla flaskorna.

Odlingarna ar idag en av Europas allra storsta ekologiska barodlingar och 2018
lamnade 1,7 miljoner flaskor féretaget med de eftertraktade dryckerna som foretaget
tillverkar. Idag kan man hitta en hel del av Tillmans produkter i sdval England som
Finland och Hongkong.
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