Recept nedtecknade av Inger Edling fran resan i Osterlen 19 augusti 2019

Roy Fares Chocolate Chip Cookies, fran lunchen pa Orum Nygard
Ingredienser

300 gr mork choklad eller chokladknappar

230 gr rumsvarmt smor

170 gr strosocker, ca 1,75 di

120 gr farinsocker, ca 1,5 dI

330 gr vetemjol, ca 5,5 dI

7 gr bikarbonat, ca 1,5 tsk

3 gr vaniljsocker, ca 0,5 tsk

55 gragg, ca 1 agg

Tillagning
1. Satt ugnen pa 190 gr, garna varmluft
2. Hall hasselndtterna i en form och rosta dem i ugnen ca 8 min
3. Lat notterna svalna, lagg dem i en ren kokshandduk och skrubba av skalen

4. Hacka hasselnotter och hel choklad ganska grovt, chokladknappar behover
inte hackas

5. Blanda mjdl, vaniljsocker o bikarbonat i en annan bunke

6. ROr ner &gget, strosockret och farinsockret i det rumsvarma smoret
7. Tillsétt de torra ingredienserna och arbeta ihop till en deg

8. Arbeta in n6t- och chokladhacket

9. Dela degen i 30 bitar, da blir kakorna ganska stora, rulla bitarna till kulor
och lagg dem glest pa plat med bakplatspapper

10. Platta till kulorna lite och gradda dem mitt i ugnen i ca 10 min eller tills
kakorna fatt fin farg

11. Lat kakorna svalna en aning och flytta 6ver dem till ett galler for att
svalna helt



