Det var nu fjarde gangen som
Carina Skoogberg, vinkannare
och medlem av vinprovar-
organisation Munskankarna,
ledde en provning for oss.

Efter att tidigare ha delat med
sig av sin kunskap om bade
réda viner, vita viner och
bubbel/champagne var det nu
dags for roséviner.

Carina hade valt viner gjorda
pa olika druvor, for att vi skulle
fa kdnna skillnaden.

Det forsta vinet, Cuvée 33
Provence, ar gjort pa tre
druvor: Grenache, Cinsault
och Syrah.

Det andra, Puy Chéri, ar gjort
enbart pa Syrah.

Det tredje, Black Tower, ar
gjort pa Pinot Noir

och slutligen Mulderbosch
som ar gjort pa Cabernet
Sauvignon.

Som tilltugg fick vi skinka,
Brieost, brod, rostbiff och
potatissallad.

Vi tittade pa fargen, doftade
och smakade pa de fyra glasen
som vi hade fatt framfor oss

Diskussionerna blev livliga runt
borden om de olika vinerna.

Fotografen glomde alldeles att
fotografera, tills vi redan hade
fatt i oss det mesta och
avrundade med kaffe och
chokladbitar.



Har ar det val urdrucket och
alla &r noéjda (och lite trotta).
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h Britt-Marie avtackade Carina
i ”gi for den trevliga provningen.

Da kom fragan upp om olika
utseende pa glas, sa Carina
tog upp traden och berattade
vidare.

Sjalv gillar hon tulpanglaset
(till hoger), som samlar vinets
aromer.




